
19€
Pain burger, steak haché de bœuf de 150g, compotée d’oignons, sauce burger
maison , lard fumé, raclette, tomate, salade verte et frites maison

LE BURGER DU CHEF

Salade romaine, tomate, grana padano, poulet pané ou saumon
gravlax, croûtons et sauce caesar

16€LA SALADE CÉSAR POULET OU SAUMON 7€
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20€
Pièce de boeuf de 200g , sauce échalotte, servi avec salade verte et frite maison
LA BAVETTE DE BOEUF

19€
Pain burger, poulet pané, sauce burger maison, cornichons, jalapeño, tomate,
cheddar, salade verte et frites maison

LE BURGER SPICY POULET

19€
190g  de bœuf charolais préparé au couteau, échalotte, ciboulette, persil,
cornichons, câpres, oeuf, salade et frites maison

LE TARTARE DE BOEUF

Supplément bol de frite maison à 6€ /  Supplément bol de salade 3€

18€LE CORDON BLEU
Escalope de poulet, jambon blanc, champignon de paris et reblochon, servi avec gratin
dauphinois et salade verte

Salade mélangée, toast de chèvre et miel, jambon cru, pomme granny smith,
radis, tomates cerises et sauce vinaigrette

16€LA SALADE CHEVRE MIEL 7€

à la crème et copeaux de parmesan
-LES RAVIOLES DE ROYANS 9€

LE VELOUTÉ DU MOMENT 6€ -
mariné au vin rouge, mayonnaise maison à l’estragon et chips de lard
L’OEUF MAYONNAISE 7€ -

LE GRATIN DE RAVIOLES 17€
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Ravioles de royans, fondant de poireaux, champignons de paris et grana padano
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19€
Servi avec un risotto à l’encre de seiche
LE POULPE GRILLÉ

22€
Servi avec un risotto aux petits légumes et champignons
LE FILET DE DAURADE

21€
Filet de saumon, pomme granny smith, coriandre, oignons rouges, grenade et
citron vert, servi avec salade verte et frite maison

LE TARTARE DE SAUMON

N
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Salade mélangée, poitrine fumé, oeuf parfait, croutons, tomates
cerises et sauce vinaigrette

16€LA SALADE LYONNAISE -



14,50€Plat du Jour

18,50€
Plat du jour +
Dessert du jour

du lundi au vendredi midi
LA FORMULE DU JOUR

DESSERTSNos

9€LE CAFÉ GOURMAND
café ou ristretto ou café allongé accompagné de 
4 mignardises

8€LA CRÈME BRULÉE

10€LE THÉ GOURMAND
Thé Vert menthe ou thé noir ou Verveine ou earl grey
accompagné de 4 mignardises

Avec crème fouettée, boule de glace vanille, poudre de
speculoos et caramel beurre salé

8€LA BRIOCHE PAIN PERDU

L’ASSIETTE DE FROMAGES 7,5€

15€LE DIGESTIF GOURMAND
Get 27, Get 31, Limoncello, Menthe Poivrée, bailey’s,
poire ou manzana accompagné de 4 mignardises

8€LA POIRE BELLE HÉLÈNE

8€LE FONDANT AU CHOCOLAT
Avec une boule de glace vanille et spéculoos
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